
Nos vins



      

L U X E M B O U R G                                                                

 Mosel le 

   Crémant Benoît  Kox   42.-

   Crémant Benoît  Kox rosé   43.-

I TA L I E                                                                

 Veneto 

   Carpene Malvol i t i  Prosecco Extra Dry   39.-

 Emil ia Romagna 

   Cantina Settecani -  Lambrusco Amabi le   28.-

 Chandon Garden Spri tz 

   

    Une recette de Spr i tz  élaborée à part i r  

    du vin pét i l lant argentin Chandon brut pr imé,  

    de sa l iqueur faite maison et de zestes d’orange  

    rehaussés de romarin   48.-  

Les bulles

Nos vins maison italiens

B L A N C  /  R O S É  /  R O U G E                                        
 Verre      4,50.-

 1/4      6,50.-

1/2      13.-

New



TERRA SOPRANA 
CHIANTI TOSCANA
ITALIE 2019

Ce vin toscan 
nous surprend 
avec ses aro-
mes typiques 
de cerises, une 
belle trame 
tannique et 
une superbe 
buvabilité. et 

des notes minérales. 
Les tannins sont doux et 
délicats, c‘est du plaisir 
pur.

verre : 4.30 € 
1/4 : 8 € - 1/2 : 16 €

bouteille : 24 €

PIERREFEU : CÔTES 
DE PROVENCE
FRANCE 2020

Un rosé avec 
de l’étoffe: arô-
mes d’agrumes 

et d’écorce 
d’orange. On 

aime sa nette-
té, c‘est ample, 
nerveux et sa-
voureusement 

pamplemousse.

 verre : 5.60 € 
1/4 : 11 € - 1/2 : 22 €

bouteille : 32 €

SARTORI „MARANI“ 
VENETO
ITALIA 2019

Ce vin n‘est pas 
sans nous rap-
peler un beau 

Chardonnay un 
peu boisé. C‘est 

une sorte de 
ripasso blanc, 

concentré, 
complexe issu 

du cépage local 
Garganega. 

 verre : 6.50 € 
1/4 : 13 € - 1/2 : 26 €

bouteille : 37 €

NOS V INS 
AU VERRE
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é COLLEFRISIO
MONTEPULCIANO
D‘ABRUZZO 2020

Vinifié avec 
délicatessse 
pour garder 
tout le fruité 
du cépage 
Montepul-
ciano, on 
retrouve de la 
fraicheur en 

bouche et des arômes 
d‘épices et de cerises. 

 verre : 5.90 € 
1/4 : 12 € - 1/2 : 24 €

bouteille : 34 €
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DOMAINE KOEHLER
PINOT GRIS
ALSACE 2019

Un Pinot Gris 
fruité , frais, 

souple et léger, 
plutôt sec. Un 
nez d’agrumes 

avec une 
pointe de poire 

et d’abricot. 
Agréable à 
également 
àl’apéritif. 

verre : 5.30 € 
1/4 : 10,5 € - 1/2 : 21 €

bouteille : 30.50 €

b
la
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CHÂTEAU LARTEAU 
BORDEAUX SUP.
FRANCE 2011

Ce pur merlot 
libère au nez 
des senteurs 

d‘épices et un 
léger toasté, qui 
s‘entremêlent 
avec des notes 

de fruits confitu-
rés, rehaussées 

par une jolie fraîcheur. 
La bouche séduit par 
son côté gourmand et 

ses tanins soyeux.

verre : 5.60 € 
1/4 : 11 € - 1/2 : 22 €

bouteille : 32 €
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CHIANTI TOSCANA
ITALIE 2019

Ce vin toscan 
nous surprend 
avec ses aro-
mes typiques 
de cerises, une 
belle trame 
tannique et 
une superbe 
buvabilité. et 

des notes minérales. 
Les tannins sont doux et 
délicats, c‘est du plaisir 
pur.

verre : 4.30 € 
1/4 : 8 € - 1/2 : 16 €

bouteille : 24 €

PIERREFEU : CÔTES 
DE PROVENCE
FRANCE 2020

Un rosé avec 
de l’étoffe: arô-
mes d’agrumes 

et d’écorce 
d’orange. On 

aime sa nette-
té, c‘est ample, 
nerveux et sa-
voureusement 

pamplemousse.

 verre : 5.60 € 
1/4 : 11 € - 1/2 : 22 €

bouteille : 32 €

SARTORI „MARANI“ 
VENETO
ITALIA 2019

Ce vin n‘est pas 
sans nous rap-
peler un beau 

Chardonnay un 
peu boisé. C‘est 

une sorte de 
ripasso blanc, 

concentré, 
complexe issu 

du cépage local 
Garganega. 

 verre : 6.50 € 
1/4 : 13 € - 1/2 : 26 €

bouteille : 37 €

NOS V INS 
AU VERRE

b
la
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ro
u

g
e
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s

é COLLEFRISIO
MONTEPULCIANO
D‘ABRUZZO 2020

Vinifié avec 
délicatessse 
pour garder 
tout le fruité 
du cépage 
Montepul-
ciano, on 
retrouve de la 
fraicheur en 

bouche et des arômes 
d‘épices et de cerises. 

 verre : 5.90 € 
1/4 : 12 € - 1/2 : 24 €

bouteille : 34 €
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DOMAINE KOEHLER
PINOT GRIS
ALSACE 2019

Un Pinot Gris 
fruité , frais, 

souple et léger, 
plutôt sec. Un 
nez d’agrumes 

avec une 
pointe de poire 

et d’abricot. 
Agréable à 
également 
àl’apéritif. 

verre : 5.30 € 
1/4 : 10,5 € - 1/2 : 21 €

bouteille : 30.50 €

b
la

n
c

CHÂTEAU LARTEAU 
BORDEAUX SUP.
FRANCE 2011

Ce pur merlot 
libère au nez 
des senteurs 

d‘épices et un 
léger toasté, qui 
s‘entremêlent 
avec des notes 

de fruits confitu-
rés, rehaussées 

par une jolie fraîcheur. 
La bouche séduit par 
son côté gourmand et 

ses tanins soyeux.

verre : 5.60 € 
1/4 : 11 € - 1/2 : 22 €

bouteille : 32 €

ro
u

g
e

R
O

S
É TERRAS D’ERVIDEIRA, 

ALENTEJO ROSÉ

Robe d’un rosé 
soutenu. Le nez  
est fin et complexe  
sur des arômes  
de pomelo, fraise 
des bois, mangue  
et melon.  
La bouche est 
ronde, généreuse  
et fruité (pêche 
blanche et melon).

verre : 5.60 € 
1/4 : 9,40 € - 1/2 : 18,80 € 

bouteille : 28 €
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MARIANA,  
ALENTEJO ROSÉ

Brillant et limpide 
ce rosé pâle. 
Belle intensité 
aromatique.  
Pamplemousse  
rose et bombons 
anglais. En bouche 
il se présente très 
fruité aves des  
notes de framboise,  

fraise et amylique.  
Bel équilibre.

verre : 5.80 € 
1/4 : 9,70 € - 1/2 : 19,40 € 

bouteille : 29 €
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Les vins au verre

TERRA SOPRANA 
CHIANTI TOSCANA
ITALIE 2019

Ce vin toscan 
nous surprend 
avec ses aro-
mes typiques 
de cerises, une 
belle trame 
tannique et 
une superbe 
buvabilité. et 

des notes minérales. 
Les tannins sont doux et 
délicats, c‘est du plaisir 
pur.

verre : 4.30 € 
1/4 : 8 € - 1/2 : 16 €

bouteille : 24 €

PIERREFEU : CÔTES 
DE PROVENCE
FRANCE 2020

Un rosé avec 
de l’étoffe: arô-
mes d’agrumes 

et d’écorce 
d’orange. On 

aime sa nette-
té, c‘est ample, 
nerveux et sa-
voureusement 

pamplemousse.

 verre : 5.60 € 
1/4 : 11 € - 1/2 : 22 €

bouteille : 32 €

SARTORI „MARANI“ 
VENETO
ITALIA 2019

Ce vin n‘est pas 
sans nous rap-
peler un beau 

Chardonnay un 
peu boisé. C‘est 

une sorte de 
ripasso blanc, 

concentré, 
complexe issu 

du cépage local 
Garganega. 

 verre : 6.50 € 
1/4 : 13 € - 1/2 : 26 €

bouteille : 37 €

NOS V INS 
AU VERRE

b
la

n
c

ro
u

g
e

ro
s

é COLLEFRISIO
MONTEPULCIANO
D‘ABRUZZO 2020

Vinifié avec 
délicatessse 
pour garder 
tout le fruité 
du cépage 
Montepul-
ciano, on 
retrouve de la 
fraicheur en 

bouche et des arômes 
d‘épices et de cerises. 

 verre : 5.90 € 
1/4 : 12 € - 1/2 : 24 €

bouteille : 34 €

ro
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DOMAINE KOEHLER
PINOT GRIS
ALSACE 2019

Un Pinot Gris 
fruité , frais, 

souple et léger, 
plutôt sec. Un 
nez d’agrumes 

avec une 
pointe de poire 

et d’abricot. 
Agréable à 
également 
àl’apéritif. 

verre : 5.30 € 
1/4 : 10,5 € - 1/2 : 21 €

bouteille : 30.50 €

b
la

n
c

CHÂTEAU LARTEAU 
BORDEAUX SUP.
FRANCE 2011

Ce pur merlot 
libère au nez 
des senteurs 

d‘épices et un 
léger toasté, qui 
s‘entremêlent 
avec des notes 

de fruits confitu-
rés, rehaussées 

par une jolie fraîcheur. 
La bouche séduit par 
son côté gourmand et 

ses tanins soyeux.

verre : 5.60 € 
1/4 : 11 € - 1/2 : 22 €

bouteille : 32 €
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MODELLO PINOT 
GRIGIO
ITALIE 2021

Version italien  
du Pinot Gris, 
ce vin est à la 
fois aromatique 
et élégant. 
Poire, fruit  
exotique 
(ananas), 
agrumes.

verre : 6.00 € 
1/4 : 11 € - 1/2 : 22 € 

bouteille : 32 €

VINS BLANCS € / verre € / bouteille

« Modello » Pinot Grigio 2021 xx xx
Poire, fruit exotique (ananas), agrumes.
Cépage:  Pinot Grigio

Version Italien du Pinot Gris, ce vin est à la fois aromatique 
et élégant. Il se déguste en toute occasion, il accompagnera 
aussi bien votre apéritif que votre repas.

 « Possessioni » Bianco del Veronese Serego Alighieri
2021

xx xx

Citron, Poire, bourgeon de Cassis
Cépages : Garganega, Sauvignon Blanc

Assemblage d’un cépage autochtone le Garganega, et d’un des 
cépages les plus aimés au monde le sauvignon blanc. Ce vin vif 
et fruité est le parfait exemple entre la tradition et la modernité. 
Il est idéal pour commencer votre repas et accompagner vos plats 
d’antipasti, poisson ou pizza.

VINS ROUGES € / verre € / bouteille

 « Modello » Corvina 2020 xx xx
Elegant, fruit rouge, cerise.
Cépage : Corvina

Ce cépage est le point de référence des vins de la région de Vénétie.  
C’est un vin polyvalent. A la fois souple et plein de fraicheur.  
Il s’accompagnera parfaitement avec vos plats de pâtes et viande rouge.

« Possessioni » Rosso del Veronese Serego Alighieri
2019

xx xx

Cerise, réglisse, mûre
Cépages: Corvina, Molinara and Sangiovese

La famille Alighieri en collaboration avec Masi à crée un vin représentant 
l’alliance de cépages traditionnel de Vénétie (Corvina et Molinara) avec le 
cépage emblématique de la Toscane le Sangiovese. On retrouve le fruit 
et la fraicheur de la Vénétie associés avec la structure de la Toscane.

« Campofiorin », Rosso Verona 2018 xx xx
Cerise, prune et épices douces
Cépage: Corvina, Rondinella, Molinara

Flagship de la maison Masi crée en 1964, ce vin est inspiré de la méthode 
de l’Appasimento servant à la fabrication la l’Amarone. Ici les raisins frais 
sont refermenté avec 25% de raisins partiellement séchés (6 semaines). 
Cette méthode permet d’obtenir un vin à la fois élégant, structuré et 
beaucoup plus complexe.

POSSESSIONI 
BIANCO DEL VERONESE
SEREGO ALIGHIERI 
2021

Assemblage de 
cépage autochtone  
le Garganega 
et de sauvignon. 
Vin vif et fruité. 
Citron, poire, 
bourgeon 
de cassis.

verre : 6.50 € 
1/4 : 13 € - 1/2 : 26 € 

bouteille : 37 €

VINS BLANCS € / verre € / bouteille

« Modello » Pinot Grigio 2021 xx xx
Poire, fruit exotique (ananas), agrumes.
Cépage:  Pinot Grigio

Version Italien du Pinot Gris, ce vin est à la fois aromatique 
et élégant. Il se déguste en toute occasion, il accompagnera 
aussi bien votre apéritif que votre repas.

 « Possessioni » Bianco del Veronese Serego Alighieri
2021

xx xx

Citron, Poire, bourgeon de Cassis
Cépages : Garganega, Sauvignon Blanc

Assemblage d’un cépage autochtone le Garganega, et d’un des 
cépages les plus aimés au monde le sauvignon blanc. Ce vin vif 
et fruité est le parfait exemple entre la tradition et la modernité. 
Il est idéal pour commencer votre repas et accompagner vos plats 
d’antipasti, poisson ou pizza.

VINS ROUGES € / verre € / bouteille

 « Modello » Corvina 2020 xx xx
Elegant, fruit rouge, cerise.
Cépage : Corvina

Ce cépage est le point de référence des vins de la région de Vénétie.  
C’est un vin polyvalent. A la fois souple et plein de fraicheur.  
Il s’accompagnera parfaitement avec vos plats de pâtes et viande rouge.

« Possessioni » Rosso del Veronese Serego Alighieri
2019

xx xx

Cerise, réglisse, mûre
Cépages: Corvina, Molinara and Sangiovese

La famille Alighieri en collaboration avec Masi à crée un vin représentant 
l’alliance de cépages traditionnel de Vénétie (Corvina et Molinara) avec le 
cépage emblématique de la Toscane le Sangiovese. On retrouve le fruit 
et la fraicheur de la Vénétie associés avec la structure de la Toscane.

« Campofiorin », Rosso Verona 2018 xx xx
Cerise, prune et épices douces
Cépage: Corvina, Rondinella, Molinara

Flagship de la maison Masi crée en 1964, ce vin est inspiré de la méthode 
de l’Appasimento servant à la fabrication la l’Amarone. Ici les raisins frais 
sont refermenté avec 25% de raisins partiellement séchés (6 semaines). 
Cette méthode permet d’obtenir un vin à la fois élégant, structuré et 
beaucoup plus complexe.

B
L

A
N

C TERRAS 
D’ERVIDEIRA, 
ALENTEJO BLANC

La robe, très 
limpide et 
intense, est 
jaune pâle aux 
reflets clairs. Le 
nez est fin et se 
présente  
sur des notes 
de fruits secs 
et d’agrumes.  

La bouche est 
minérale et apporte 
des notes d’agrumes 
et de fruits en finale. 

verre : 5.60 € 
1/4 : 9,40 € - 1/2 : 18,80 € 

bouteille : 28 €
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TERRA SOPRANA 
CHIANTI TOSCANA
ITALIE 2019

Ce vin toscan 
nous surprend 
avec ses aro-
mes typiques 
de cerises, une 
belle trame 
tannique et 
une superbe 
buvabilité. et 

des notes minérales. 
Les tannins sont doux et 
délicats, c‘est du plaisir 
pur.

verre : 4.30 € 
1/4 : 8 € - 1/2 : 16 €

bouteille : 24 €

PIERREFEU : CÔTES 
DE PROVENCE
FRANCE 2020

Un rosé avec 
de l’étoffe: arô-
mes d’agrumes 

et d’écorce 
d’orange. On 

aime sa nette-
té, c‘est ample, 
nerveux et sa-
voureusement 

pamplemousse.

 verre : 5.60 € 
1/4 : 11 € - 1/2 : 22 €

bouteille : 32 €

SARTORI „MARANI“ 
VENETO
ITALIA 2019

Ce vin n‘est pas 
sans nous rap-
peler un beau 

Chardonnay un 
peu boisé. C‘est 

une sorte de 
ripasso blanc, 

concentré, 
complexe issu 

du cépage local 
Garganega. 

 verre : 6.50 € 
1/4 : 13 € - 1/2 : 26 €

bouteille : 37 €

NOS V INS 
AU VERRE

b
la

n
c

ro
u

g
e

ro
s

é COLLEFRISIO
MONTEPULCIANO
D‘ABRUZZO 2020

Vinifié avec 
délicatessse 
pour garder 
tout le fruité 
du cépage 
Montepul-
ciano, on 
retrouve de la 
fraicheur en 

bouche et des arômes 
d‘épices et de cerises. 

 verre : 5.90 € 
1/4 : 12 € - 1/2 : 24 €

bouteille : 34 €

ro
s

é

DOMAINE KOEHLER
PINOT GRIS
ALSACE 2019

Un Pinot Gris 
fruité , frais, 

souple et léger, 
plutôt sec. Un 
nez d’agrumes 

avec une 
pointe de poire 

et d’abricot. 
Agréable à 
également 
àl’apéritif. 

verre : 5.30 € 
1/4 : 10,5 € - 1/2 : 21 €

bouteille : 30.50 €

b
la

n
c

CHÂTEAU LARTEAU 
BORDEAUX SUP.
FRANCE 2011

Ce pur merlot 
libère au nez 
des senteurs 

d‘épices et un 
léger toasté, qui 
s‘entremêlent 
avec des notes 

de fruits confitu-
rés, rehaussées 

par une jolie fraîcheur. 
La bouche séduit par 
son côté gourmand et 

ses tanins soyeux.

verre : 5.60 € 
1/4 : 11 € - 1/2 : 22 €

bouteille : 32 €

ro
u

g
e



Les vins au verre

MODELLO 
CORVINA
VÉNÉTIE 2021

A la fois souple  
et plein  
de fraîcheur,  
vin polyvalent. 
Elégant, fruits  
rouges, cerise.

verre : 6.00 € 
1/4 : 11 € - 1/2 : 22 € 

bouteille : 32 €

VINS BLANCS € / verre € / bouteille

« Modello » Pinot Grigio 2021 xx xx
Poire, fruit exotique (ananas), agrumes.
Cépage:  Pinot Grigio

Version Italien du Pinot Gris, ce vin est à la fois aromatique 
et élégant. Il se déguste en toute occasion, il accompagnera 
aussi bien votre apéritif que votre repas.

 « Possessioni » Bianco del Veronese Serego Alighieri
2021

xx xx

Citron, Poire, bourgeon de Cassis
Cépages : Garganega, Sauvignon Blanc

Assemblage d’un cépage autochtone le Garganega, et d’un des 
cépages les plus aimés au monde le sauvignon blanc. Ce vin vif 
et fruité est le parfait exemple entre la tradition et la modernité. 
Il est idéal pour commencer votre repas et accompagner vos plats 
d’antipasti, poisson ou pizza.

VINS ROUGES € / verre € / bouteille

 « Modello » Corvina 2020 xx xx
Elegant, fruit rouge, cerise.
Cépage : Corvina

Ce cépage est le point de référence des vins de la région de Vénétie.  
C’est un vin polyvalent. A la fois souple et plein de fraicheur.  
Il s’accompagnera parfaitement avec vos plats de pâtes et viande rouge.

« Possessioni » Rosso del Veronese Serego Alighieri
2019

xx xx

Cerise, réglisse, mûre
Cépages: Corvina, Molinara and Sangiovese

La famille Alighieri en collaboration avec Masi à crée un vin représentant 
l’alliance de cépages traditionnel de Vénétie (Corvina et Molinara) avec le 
cépage emblématique de la Toscane le Sangiovese. On retrouve le fruit 
et la fraicheur de la Vénétie associés avec la structure de la Toscane.

« Campofiorin », Rosso Verona 2018 xx xx
Cerise, prune et épices douces
Cépage: Corvina, Rondinella, Molinara

Flagship de la maison Masi crée en 1964, ce vin est inspiré de la méthode 
de l’Appasimento servant à la fabrication la l’Amarone. Ici les raisins frais 
sont refermenté avec 25% de raisins partiellement séchés (6 semaines). 
Cette méthode permet d’obtenir un vin à la fois élégant, structuré et 
beaucoup plus complexe.
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CHIANTI TOSCANA
ITALIE 2019

Ce vin toscan 
nous surprend 
avec ses aro-
mes typiques 
de cerises, une 
belle trame 
tannique et 
une superbe 
buvabilité. et 

des notes minérales. 
Les tannins sont doux et 
délicats, c‘est du plaisir 
pur.

verre : 4.30 € 
1/4 : 8 € - 1/2 : 16 €

bouteille : 24 €

PIERREFEU : CÔTES 
DE PROVENCE
FRANCE 2020

Un rosé avec 
de l’étoffe: arô-
mes d’agrumes 

et d’écorce 
d’orange. On 

aime sa nette-
té, c‘est ample, 
nerveux et sa-
voureusement 

pamplemousse.

 verre : 5.60 € 
1/4 : 11 € - 1/2 : 22 €

bouteille : 32 €

SARTORI „MARANI“ 
VENETO
ITALIA 2019

Ce vin n‘est pas 
sans nous rap-
peler un beau 

Chardonnay un 
peu boisé. C‘est 

une sorte de 
ripasso blanc, 

concentré, 
complexe issu 

du cépage local 
Garganega. 

 verre : 6.50 € 
1/4 : 13 € - 1/2 : 26 €

bouteille : 37 €

NOS V INS 
AU VERRE
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é COLLEFRISIO
MONTEPULCIANO
D‘ABRUZZO 2020

Vinifié avec 
délicatessse 
pour garder 
tout le fruité 
du cépage 
Montepul-
ciano, on 
retrouve de la 
fraicheur en 

bouche et des arômes 
d‘épices et de cerises. 

 verre : 5.90 € 
1/4 : 12 € - 1/2 : 24 €

bouteille : 34 €
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DOMAINE KOEHLER
PINOT GRIS
ALSACE 2019

Un Pinot Gris 
fruité , frais, 

souple et léger, 
plutôt sec. Un 
nez d’agrumes 

avec une 
pointe de poire 

et d’abricot. 
Agréable à 
également 
àl’apéritif. 

verre : 5.30 € 
1/4 : 10,5 € - 1/2 : 21 €

bouteille : 30.50 €

b
la

n
c

CHÂTEAU LARTEAU 
BORDEAUX SUP.
FRANCE 2011

Ce pur merlot 
libère au nez 
des senteurs 

d‘épices et un 
léger toasté, qui 
s‘entremêlent 
avec des notes 

de fruits confitu-
rés, rehaussées 

par une jolie fraîcheur. 
La bouche séduit par 
son côté gourmand et 

ses tanins soyeux.

verre : 5.60 € 
1/4 : 11 € - 1/2 : 22 €

bouteille : 32 €

ro
u

g
e TERRA SOPRANA 

CHIANTI TOSCANA
ITALIE 2019

Ce vin toscan 
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Montepul-
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bouche et des arômes 
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DOMAINE KOEHLER
PINOT GRIS
ALSACE 2019

Un Pinot Gris 
fruité , frais, 

souple et léger, 
plutôt sec. Un 
nez d’agrumes 

avec une 
pointe de poire 

et d’abricot. 
Agréable à 
également 
àl’apéritif. 

verre : 5.30 € 
1/4 : 10,5 € - 1/2 : 21 €

bouteille : 30.50 €
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CHÂTEAU LARTEAU 
BORDEAUX SUP.
FRANCE 2011

Ce pur merlot 
libère au nez 
des senteurs 

d‘épices et un 
léger toasté, qui 
s‘entremêlent 
avec des notes 

de fruits confitu-
rés, rehaussées 

par une jolie fraîcheur. 
La bouche séduit par 
son côté gourmand et 

ses tanins soyeux.

verre : 5.60 € 
1/4 : 11 € - 1/2 : 22 €

bouteille : 32 €
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POSSESSIONI 
ROSSO DEL VERONESE
SEREGO ALIGHIERI 2019

Alliance  
des cépages  
traditionnels de 
Vénétie (Corvina  
et Molinara).  
Fruit et fraicheur  
de Vénétie associé  
à la structure  
de la Toscane.

 Cerise, réglisse,   
    mûre. 

verre : 6.50 € 
1/4 : 13 € - 1/2 : 26 € 

bouteille : 37 €

VINS BLANCS € / verre € / bouteille

« Modello » Pinot Grigio 2021 xx xx
Poire, fruit exotique (ananas), agrumes.
Cépage:  Pinot Grigio

Version Italien du Pinot Gris, ce vin est à la fois aromatique 
et élégant. Il se déguste en toute occasion, il accompagnera 
aussi bien votre apéritif que votre repas.

 « Possessioni » Bianco del Veronese Serego Alighieri
2021

xx xx

Citron, Poire, bourgeon de Cassis
Cépages : Garganega, Sauvignon Blanc

Assemblage d’un cépage autochtone le Garganega, et d’un des 
cépages les plus aimés au monde le sauvignon blanc. Ce vin vif 
et fruité est le parfait exemple entre la tradition et la modernité. 
Il est idéal pour commencer votre repas et accompagner vos plats 
d’antipasti, poisson ou pizza.

VINS ROUGES € / verre € / bouteille

 « Modello » Corvina 2020 xx xx
Elegant, fruit rouge, cerise.
Cépage : Corvina

Ce cépage est le point de référence des vins de la région de Vénétie.  
C’est un vin polyvalent. A la fois souple et plein de fraicheur.  
Il s’accompagnera parfaitement avec vos plats de pâtes et viande rouge.

« Possessioni » Rosso del Veronese Serego Alighieri
2019

xx xx

Cerise, réglisse, mûre
Cépages: Corvina, Molinara and Sangiovese

La famille Alighieri en collaboration avec Masi à crée un vin représentant 
l’alliance de cépages traditionnel de Vénétie (Corvina et Molinara) avec le 
cépage emblématique de la Toscane le Sangiovese. On retrouve le fruit 
et la fraicheur de la Vénétie associés avec la structure de la Toscane.

« Campofiorin », Rosso Verona 2018 xx xx
Cerise, prune et épices douces
Cépage: Corvina, Rondinella, Molinara

Flagship de la maison Masi crée en 1964, ce vin est inspiré de la méthode 
de l’Appasimento servant à la fabrication la l’Amarone. Ici les raisins frais 
sont refermenté avec 25% de raisins partiellement séchés (6 semaines). 
Cette méthode permet d’obtenir un vin à la fois élégant, structuré et 
beaucoup plus complexe.

by

TERRAS D’ERVIDEIRA, 
ALENTEJO ROUGE

Belle robe rubis 
à reflet brillant 
intense. Nez riche 
et fin avec des 
arômes de fruits 
du bois. Bouche 
élégante avec des 
tanins soyeux, des 
arômes de fruits 
rouges et noirs  

 des sous-bois.  

verre : 5.60 € 
1/4 : 9,40 € - 1/2 : 18,80 € 

bouteille : 28 €
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Les vins blancs
Luxembourg                                                               
M O S E L L E                                                               

 Remich Pr imerberg 
  P i n o t  G r i s

   Domaine Benoît  Kox   38.-

    Nez floral avec des notes d‘agrumes. Belle fraîcheur et longueur en bouche.

  R i e s l i n g 

   Domaine Benoît  Kox   38.-

    Un vin franc et droit, dense et pur.

 Côtes de Remich 
  P i n o t  B l a n c

   Domaine Benoît  Kox   38.-

    Beaucoup de vivacité et belle fraîcheur en bouche.

Italie                                                                         
A L T O  A D I G E  ( S Ü D T I R O L )                                                                

 Alto Adige DOC 
  P i n o t  G r i g i o

   Peter Zemmer  45.-

Un bouquet aux arômes élégants et fleuris avec des notes typiques de fruits mûrs  

(poire, melon) et d‘épices.  

Une bouche fruitée et minérale, corsé avec une acidité rafraîchissante.

S I C I L I A                                                                

 IGT
  I n z o l i a

   Caruso & Minini   30.-

Cépage très qualitatif du sud de l‘Italie et cette version se distingue par sa netteté  

et d‘une palette d‘arômes assez incroyables aussi bien en bouche qu‘au nez.

 Terre Sici l iane 
  C a t a r r a t t o

   Caruso & Minini  I sula 2014 44.-

 Fermenté en barriques, ce Catarratto, cépage typque de la Silcile est vinifié „sur lie“  

pendant 6 semaines. Complexe, avec des arômes citronnés et de miel, ce vin de forte 

identité est très rond.



Les vins blancs
France                                                                   
L A N G U E D O C                                                                
 Vin de Pays d‘Oc 
  C h a r d o n n a y
   Château Mas des Tannes  35.-

Ce vin présente une belle couleur jaune intense et brillante, qui laisse dévoiler  

des arômes frais de pêche blanche et d‘agrumes. Un ensemble fin et élégant,  

porté par les notes de fruits.

R H Ô N E                                                                
 Vin de France 
  V i o g n i e r
   Paul Mas -  Vinus   31.-

Le nez est très exotique avec des notes prononcées de mangue et d‘ananas.  

La bouche est suave et fraîche.  

Une explosion de fruits ! 

L O I R E                                                                
 Sancerre 
  S a u v i g n o n  b l a n c
   Domaine T iss ier  „Tradit ion“  49.-

Nez très aromatique de fleurs blanches tel l‘acacia, de pierre à fusil, d‘agrumes  

et fruits exotiques.

Portugal                                                               
V I H N O  V E R D E                                                              
 Minho
  A l v a r i n h o
   Conde Vi l lar   35.-

Des fruits abondants avec des notes complexes d’agrumes et de pamplemousse. 

D O U R O                                                              
 Alto Douro
  C h a r d o n n a y
   Quinta do Cidrô  44.-

Chardonnay puissant et concentré avec au nez, des notes beurrées vanillées  

et des arômes de fruits frais.  

En bouche, des notes complexes de pêches mûres et d‘abricots.



Les vins rosés
Luxembourg                                                               
M O S E L L E                                                                

 Remich 

  P i n o t  N o i r

   Schmit Fohl   -  Coteaux de Ahn  38.-

Quelle belle fraîcheur pour ce rosé clair pétale de rose issu de Pinot Noir.

Italie                                                             
V E N E T O                                                                

 Bardol ino

  C o r v i n a ,  M o l i n a r a ,  R o n d i n e l l a

   Cantina di  Custoza „ Terre in F iore“  29.-

Une couleur rose cerise vive, on sent les fleurs et ces sensations florales  

sont suivies en bouche d‘arômes de cerise et de fraise. C‘est frais, équilibré,  

avec une bonne persistance en bouche.

T O S C A N A                                                                

 IGT

  S a n g i o v e s e

   I l  Poggione „Lo Sbrancato“  33.-

Le nez est très exotique avec des notes prononcées de mangue et d‘ananas.  

La bouche est suave et fraîche.  

Une explosion de fruits ! 

L O M B A R D I A                                                                

 Garda

  G r o p p e l l o ,  M a r z e m i n o ,  B a r b e r a ,  S a n g i o v e s e

   Azienda Agricola Pratel lo  39.-

Les saveurs sont d‘une finesse sans précédent, le palais est rond, le goût doux,  

avec un fond tout en fraîcheur et une légère amertume qui rappelle l‘amande amère.



Les vins rosés
France                                                             
R H Ô N E                                                                

 Languedoc

  G r e n a c h e  -  C i n s a u l t  -  S y r a h 

   Paul Mas „Côté Mas“   31.-

Ce vin présente une belle couleur jaune intense et brillante, qui laisse dévoiler  

des arômes frais de pêche blanche et d‘agrumes. Un ensemble fin et élégant,  

porté par les notes de fruits.

P R O V E N C E                                                                

 Côtes de Provence

  S y r a h  -  G r e n a c h e  -  C i n s a u l t

   Cave de Pierrefeu „Cuvée Prest ige“  41.-

Robe brillante d‘une douce couleur rose pâle. Le nez est puissant avec une dominante  

de fruits frais et une belle complexité. Ce vin est fin, rond et onctueux. 

L A N G U E D O C                                                                

 Corbières

  S y r a h  -  G r e n a c h e

   Le Démon de l‘Evèque (Pierre Richard)  39.-

Couleur agréable aux reflets de pêche de vigne. Nez fruité, avec des notes de cerise. 

Bouche savoureuse, friande, avec un bon équilibre entre rondeur et fraîcheur.

Portugal                                                               
D O U R O                                                              

 Alto Douro

  T i n t a  R o r i z  -  T o u r i g a  N a c i o n a l  -  T o u r i g a  F r a n c a

   Quinta do Portal   36.-

Avec une très bonne acidité en bouche et un beau fruit avec de la richesse au nez,  

ce vin est élégant avec une finale fraiche.



Les vins rouges
Italie                                                             
P I E M O N T E                                                                
 Barolo 
  N e b b i o l o
   Neirano  62.-

C‘est un vin riche et puissant, velouté en bouche avec un bouquet distinct de roses, de violettes et 
de goudron. Ce Barolo passe trois ans en fût de chêne pour permettre aux tanins de s‘adoucir.

A B R U Z Z O                                                                
 Montepulciano d‘Abruzzo 
  M o n t e p u l c i a n o
   Col lefr i s io „Vignaquadra“  38.-
    De fort parfums fruités avec des notes d‘épices, de prune et de confiture.  

Une bonne balance et une superbe persitance en bouche.

V E N E T O                                                                
 Valpol icel la Ripasso Superiore 
  C o r v i n a  V e r o n e s e  -  C o r v i n o n e  -  R o n d i n e l l a  -  C r o a t i n a
   Sartor i  „Regolo“  42.-

Le charme réside dans la fraîcheur de ses arômes mentholés et le velouté  
de ses saveurs. Rafraîchissant, mais aussi solide, le fruit (cerise) est très présent.

 IGT 
  C o r v i n a ,  R o n d i n e l l a
   Cantina d‘Oro Amicone  38.-

Médaille de bronze au Decanter pour ce vin qui n’est pas sans nous rapeller certains Amarone : 
“Chocolate, vanilla nose full of charisma and charm. Dense palate of layered dried plums and 
green peppers”.

 Rosso Verona
  C o r v i n a  -  R o n d i n e l l a  -  M o l i n a r a
    Campofior in  38.-

Flagship de la maison Masi créée en 1064, ce vin est inspiré de la méthode de l‘Appasimento 
servant à la fabrication de l‘Amarone. Ici les raisins frais sont refermentés avec 25% de raisin 
partiellement séchés (6 semaines). Cette méthode permet d‘obtenir  
un vin à la fois élégant, structuré et beaucoup plus complexe.

P U G L I A                                                                
 Pr imit ivo IGT 
  Pr imi t ivo
   Cantina Sampietrana „Tref i lare“  42.-

Dans le style d‘un „Grand Cru“, une sélection rigoureuse est effectuée dans les meilleures  
parcelles. Un nez délicat de cerise Amarena, et de myrtille. Très élégant, souple et concentré.

 Pr imit ivo Pugl ia
  P r i m i t i v o
   Mandorla  32.-
    Une beauté ce Primitivo super bien vinifié avec ses toutes petites notes animales  
    et un fruité complexe.



Les vins rouges

T O S C A N A                                                                
 Rosso di Toscana
  S a n g i o v e s e  -  S y r a h
    Angelo Borrani   36.-

Dans l‘idée d‘un Supertoscan, ce vin puissant tout en respectant le Sangiovese  
impressionne par la richesse de sa structure et de son fruité.

  Chianti  Superiore 
   S a n g i o v e s e
   Fattor ia del le Col le  41.-

Un Chianti traditionnel pur Sangiovese s‘étale dans le nez. 12 mois en fûts de chêne et des arômes 
clairs de cerise et framboise ; les tanins sont ronds et bien intégrés, belle structure, finale très agréable.

 Rosso di Montepulciano 
  P r u g n o l o  G e n t i l e
   Talosa  39.-
    Grand classique qui se montre souple, racé et bien fruité en fin de bouche.

 Vino Noble di Montepulciano 
  P r u g n o l o  G e n t i l e
   Talosa  59.-

Une très ancienne maison avec un vin tout-à-fait au goût du jour et un très grand  
représentant de cette appellation plus que prestigieuse.

 IGT 
  S a n g i o v e s e  -  C a b e r n e t  S a v i g n o n  -  M e r l o t
   Tenuta nel l ‘Ornel laia „Le Volte“  51.-

3ème vin d‘Ornellaia, cet assemblage s‘oriente à la vinification bordelaise. 

  M e r l o t  -  S y r a h  -  S a n g i o v e s e
   Ca Marcanda (Gaja) „Promis“  65.-

 Au nez ce vin dégage des arômes de confiture, avec de belles nuances aromatiques.  
En bouche c‘est élégant, souple, et bien équilibré, soutenu par des tanins soyeux et nob-
les. D‘une grande finesse.  

S I C I L I A                                                                
 Terre Sici l iane 
  F r a p p a t o  /  N e r e l l o  M a s c a l e s e
   Caruso & Minini  Terre di  Giumara  32.-

Frappato et Nerello mascalese, 2 cépages autochtones siciliens plutôt inconnus  
donnent un vin frais, fruité, très élégant et complexe.

 Terre Sici l iane 
  N e r o  d ‘ A v o l a
   Caruso & Minini  Selez ione Riserva «Cutaja»  42.-

 Les Cuti sont des galets qui marquent ce vignoble. Un vin intense et soyeux, mur, des fruits 
rouges comme cassis ou prune sont mariés parfaitement bien avec des arômes d‘herbes 
et de cacao. 



France                                                             
R H Ô N E                                                                
 Côtes du Rhône
  G r e n a c h e  -  S y r a h  
   Maison Tardieu Laurent „Les becs f ins“   38.-

De la puissance, avec beaucoup de fraîcheur, sur des arômes de cerises et notes  
de sous-bois. D’un style très détaché, sans artifice, la cuvée est gourmande, le fruit est pur.

B O R D E A U X                                                                
 Bordeaux Supérieur
  M e r l o t  -  C a b e r n e t  S a u v i g n o n  -  C a b e r n e t  F r a n c
   Le B par Maucai l lou  37.-

Ce vin s‘ouvre sur un délicat boisé qui ne masque pas la palette aromatique ni ses arômes  
de fruits rouges et noirs. En bouche, l‘attaque est charnue avec des tanins fins et bien mêlés. 
La bouche est puissante, équilibrée et tout est dans la finesse, y compris la longue finale.

R O U S S I L L O N                                                                
 Côtes Catalanes
  G r e n a c h e  n o i r  -  C a r i g n a n  -  M o u r v è d r e
   Ol iv ier P ithon „Laïs“  56.-

Une bouche riche, veloutée et harmonieuse, généreuse et de la finesse sur un fruit  
gourmand, des épices et de fines notes animales, belle acidité et beaucoup de fraîcheur, 
des tanins civilisés. 

L A N G U E D O C                                                                
 Corbières
  M o u r v è d r e  -  S y r a h  -  G r e n a c h e  –  C a r i g n a n
   Le Démon de l‘Evèque - „Elevé en Fut de chêne“ (Pierre Richard)  42.-

Nez noble et complexe. On peut y retrouver un mélange idéal de notes de réglisse,  
de truffe noire, de résine, de plantes de garrigue, en complète harmonie avec un boisé  
fin et délicat. 

Espagne                                                                
P R I O R AT                                                                
 Pr iorat
  G r e n a c h e  -  C a r i ñ e n a  -  C a b e r t  S a u v i g n o n  -  S y r a h
   Clos de Tafal l    35.-

Une des appellations les plus qualitatives d‘Espagne, le Priorat au sud de Barcelone, donne 
ici un vin parfait qui se présente structuré, plein de fruits et avec des tanins très agréables.

Les vins rouges



Les vins rouges
Portugal                                                               
D O U R O                                                                
 Douro
  T o u r i g a  N a c i o n a l  -  T i n t a  R o r i z  - T o u r i g a  F r a n c a  -  T i n t o  C ã o 
   Quinta Nova de Nossa Senhora do Carmo „unoacked“   38.-

De couleur rouge vive avec des arômes intenses de fruits rouges, ce vin possède du corps 
avec des tanins très fins, ce qui donne une finale élégante et satinée.

A L E N T E J O                                                                
 Vinho Regional Alentejano
  A l i c a n t e  B o u s c h e t  -  A r a g o n e z  -  C a b e r n e t  S a u v i g n o n
   Quinta do Carmo „Dom Mart inho“  34.-

Robe rubis profond, palette aromatique épicée ou se mêlent le romarin et des notes de 
cerise et mûre, bouche révélant des tanins souples, une corpulence moyenne, vin facile 
rond sur le fruit.

  A r a g o n e z  -   S y r a h  -  T o u r i g a  N a c i o n a l  - P e t i t  V e r d o t
   Cortes de Cima  48.-

Bouche fraîche, ferme avec des tanins onctueux et un noyau profond de fruits rouges  
soutenu par un boisé sous-jacent. Finale persistante, équilibrée et complète.  

  A l i c a n t e  B o u s c h e t
   Dona Maria „Jul io Bastos“  34.-

Ce vin a été élevé pendant 14 mois dans de nouvelles barriques de chêne français. Il présente 
une robe rubis foncé avec des arômes de prune noire, de kirsch, de mûre et de chocolat.  
Finale soyeuse et intense, avec des tanins ronds et mûrs.

  C a b e r n e t  S a u v i g n o n  -  S y r a h  -  P e t i t  V e r d o t  -  T o u r i g a  N a c i o n a l
   Dona Maria „Amantis  Reserva“  49.-

Les vignes, âgées en moyenne de 40 ans, donnent un vin avec des arômes complexes de fruits 
rouges et une bouche de fruits rouges, très bien équilibré avec une très bonne structure, épicé 
avec une intensité énorme, des tanins mûrs très élégants et une finale persistante.

Argentine                                                               
M E N D O Z A                                                              
 Mendoza
  M a l b e c
   Andeluna „1300 m“  36.-

On trouve des arômes intenses de mûres, de myrtilles, de chocolat et un soupçon de moka domine.  
En bouche, c‘est volumineux, épicé avec beaucoup de fruits, tanin bien intégré, note boisée discrète.

Chili                                                               
C E N T R A L  VA L L E Y                                                              
 Colchagua Valley
  C a r m e n e r e
   Yelcho „Reserva Especial“  32.-

Un nez de mûres, de cerises, de cassis et d‘autres fruits noirs. Des notes épicées de bois de 
chêne, de la vanille, un soupçon de tabac léger et de chocolat noir complètent parfaite-
ment le bouquet. 



L‘Italie insolite : Ferro13                                                                               
V E N E T O                                                              
 Hashtag :  Sauvignon Blanc  2020 36.-

Lieu de naissance : Les collines de l‘est de la Vénétie. 

Formation : Mes raisins sont vendangés à basse température et macérés à froid pendant environ 7 jours.  
Je reste sur lies pendant plus de 3 mois avec bâtonnage continu qui me permet de garder les senteurs 
inchangées. 

Caractère et style : Je suis un homme moderne, sociable, attentif aux tendances et aux changements.  
Je vis dans la réalité et je suis l‘expression des sentiments des gens. Ils m‘apprécient pour mon acidité  
et ma minéralité marquées, mon parfum rappelle les fleurs blanches et les notes poivrées. 

 The Lady :  Pinot Grigio  2020 36.-

Lieu de naissance : Collines de la Vénétie orientale - récolte : fin août. 

Formation : Mes raisins sont vendangés à basse température et macérés à froid pendant environ 7 jours.  
Je reste sur lies pendant plus de 3 mois avec un battage continu qui me permet de conserver des arômes inaltérés.

Caractère et style : Cosmopolite, globe-trotter, j‘ai une vision internationale du monde, je ne suis pas 
les modes mais j‘anticipe les tendances, j‘ai un style unique et une identité unique. Je me distingue 
par des détails non conventionnels.  

T O S C A N A                                                              
 Hacker :  Sangiovese  2019 36.-

Lieu de naissance : Au de la Toscane - collines de Greve in Chianti à 300 mètres au-dessus du niveau de la mer.

Formation : Dans le respect de la tradition mais dans un souci d‘innovation, ma vinification est séparée  
en parcelles et terroirs individuels ainsi que l‘élevage. 

Caractère et style : Cosmopolites et sportifs, on m‘apprécie pour ma structure alliée à la fraîcheur  
et pour le parfum qui rappelle des notes de violette et de petits fruits rouges. 
 

P U G L I A                                                              
 Hipster :  Negroamaro  2020 36.-

Lieu de naissance : Côte salentine au sud de Brindisi - 80 mètres au-dessus du niveau de la mer.
 
Formation : Les raisins sont vendangés en plusieurs étapes. La première récolte est effectuée à pleine  
maturité aromatique pour donner intégrité et typicité. La deuxième récolte a lieu en surmaturation.  
La vinification s‘effectue séparément pour chaque récolte et chaque élevage.   
Après assemblage, le vin est mis au repos pendant un mois en cuve avant la mise en bouteille.
 
Caractère et style : Je suis un mélange de traditions et de cultures, mon style combine sans effort T-shirt,  
baskets et chapeau à ma moustache toujours soignée. Je peux être à la fois ouverte et mystérieuse,  
mon parfum est complexe, rappelant des notes de fruits rouges, de poivre et d‘épices.

S I C I L I A                                                              
 Nerd :  Nero d‘Avola  2019 36.-

Lieu de naissance : Coste Siracusane à 50 mt d‘altitude - récolte : en septembre. 
 
Formation : Les raisins sont pré-macérisés pour transférer en douceur les arômes et les couleurs et vinifiés 
séparément pour préserver les caractéristiques de chaque parcelle. Le caractère final est souligné  
par le séjour de 6 mois en acier sur les levures.
 
Caractère et style : Apparemment doux, je révèle un caractère fort et décisif, ils m‘apprécient  
pour cette personnalité précise. Mon parfum rappelle des notes florales et épicées d‘anis et de cannelle.



Apéritifs  
& soft



ApéritifsApéritifs
APÉRITIF MAISON  ...................................................................................9,80 E 
APEROL SPRITZ  ........................................................................................9,50 E
HUGO  .....................................................................................................9,50 E 
CHANDON GARDEN SPRITZ  ..................................................................9,50 E 
CAMPARI ORANGE  ...............................................................................7,90 E 
CAMPARI SEC  ........................................................................................5,90 E 
CAMPARI SODA (Bouteille de Rosport)  ..............................................7,90 E 
CAMPARI TONIC (Bouteille de Tonic)  ..................................................7,90 E 
CYNAR SEC  ............................................................................................5,90 E 
CYNAR SODA (Bouteille de Rosport)  ..................................................7,80 E 
COUPE DE CRÉMANT  ............................................................................7,70 E 
COUPE DE PROSECCO  .........................................................................7,20 E 
KIR ROYAL  ...............................................................................................8,20 E 
KIR VIN BLANC  .......................................................................................6,10 E 
PORTO ROUGE  .......................................................................................6,30 E
PORTO BLANC  .......................................................................................6,30 E
PORTO TAWNY 10 ANS (Quinta do Portal)  ..........................................8,90 E
SHERRY  ....................................................................................................5,30 E
RICARD  ...................................................................................................6,70 E
PICON BIÈRE (Bouteille de bière)  .........................................................8,00 E
PICON SODA (Bouteille de Rosport)  ...................................................7,70 E
PICON VIN BLANC  .................................................................................6,50 E
GIN OPYOS (sec)  .................................................................................10,00 E 
GIN TONIC (Bouteille de Tonic)  ............................................................8,30 E
GIN ORANGE  .........................................................................................8,30 E
VODKA ORANGE  ...................................................................................8,10 E
VODKA LEMON (Bouteille de Lemon)  ................................................8,10 E
MARTINI ROUGE  .....................................................................................5,90 E
MARTINI BLANC  .....................................................................................5,90 E
MARTINI BIÈRE (Bouteille de bière) .......................................................7,90 E
CRODINO (sans alcool)  ........................................................................6,50 E
BACARDI COLA (Bouteille de Cola)  ...................................................8,20 E
BACARDI ORANGE  ................................................................................8,20 E



BièresBières
DIEKIRCH PRESSION 0,33 CL  .................................................................3,50 E
DIEKIRCH PRESSION 0,50 CL  .................................................................5,50 E 
DIEKIRCH (sans alcool) ..........................................................................3,70 E 
DIEKIRCH  .................................................................................................3,60 E 
DIEKIRCH GRAND CRU  ..........................................................................4,70 E 
LEFFE BLONDE  ........................................................................................4,70 E 
LEFFE BRUNE  ...........................................................................................4,70 E
FRANZISKANER WEISSBIER BOUTEILLE 0,50 CL  ......................................7,00 E

BoissonsBoissons  
COCA-COLA ..........................................................................................2,80 E 
COCA-COLA LIGHT  ...............................................................................2,80 E 
COCA-COLA ZERO  ...............................................................................2,80 E 
FANTA  ......................................................................................................2,80 E 
SPRITE  ......................................................................................................2,80 E 
VIVA 1/2 L  ...............................................................................................4,30 E
VIVA 1/4 L  ...............................................................................................2,70 E 
ROSPORT BLEUE 1/2 L  ............................................................................4,30 E 
ROSPORT 1/4 L  .......................................................................................2,70 E 
SAN PELLEGRINO  ...................................................................................4,30 E
ACQUA PANNA  .....................................................................................4,30 E 
LIMO GRENADINE  ..................................................................................3,20 E 
VITTEL GRENADINE  .................................................................................3,20 E
VITTEL MENTHE  ........................................................................................3,20 E
JUS D’ORANGE  ......................................................................................3,20 E 
JUS D’ANANAS .......................................................................................3,20 E 
JUS DE POMME  ......................................................................................3,20 E 
JUS DE TOMATE  ......................................................................................3,20 E 
JUS MULTIVITAMINÉ  ................................................................................3,20 E
BITTER LEMON  .........................................................................................3,20 E 
FEVER-TREE TONIC WATER  .....................................................................2,80 E 
FUZETEA (black tea - peach, hibiscus)  ................................................3,20 E 
SCHWEPPES TONIC  ................................................................................3,20 E 
ICE TEA PÉTILLANT  ..................................................................................3,20 E 
ICE TEA PÊCHE  .......................................................................................3,20 E 
APFELSCHORLE 0,33 CL  .........................................................................3,70 E



DigestifsDigestifs
FERNET BIANCA  ......................................................................................5,90 E 
AMARETTO ..............................................................................................6,20 E 
SAMBUCCA  ............................................................................................6,20 E 
GRAND MARNIER  ..................................................................................7,50 E 
FINE CALVADOS  .....................................................................................6,30 E 
CALVADOS HORS D’ÂGE CHRISTIAN DROUIN  ..................................12,50 E 
COGNAC DE MARSY  ............................................................................5,80 E
BUFF ..........................................................................................................5,90 E 
RAMAZZOTTI ............................................................................................5,90 E 
AVERNA  ..................................................................................................5,90 E
MAFIOSO .................................................................................................7,50 E 
COINTREAU .............................................................................................7,20 E 
BAILEYS  ...................................................................................................7,20 E 
WHISKY SEC JB ........................................................................................6,30 E 
WHISKY SODA .........................................................................................8,50 E 
WHISKY COLA .........................................................................................8,50 E
WHISKY JAMESON ..................................................................................7,90 E
WHISKY JAMESON RESERVE .................................................................10,70 E
LIMONCELLO ...........................................................................................5,80 E

Marc du Portugal Marc du Portugal 
CRF RÉSERVE  ..........................................................................................7,80 E 
RÉSERVE EXTRA VINICA ........................................................................10,20 E

Eaux de vieEaux de vie
GRAPPA PIAVE RISERVA ..........................................................................5,50 E 
GRAPPA CARTIZZE RISERVA SPECIALE ...................................................7,70 E 
GRAPPA POLI UVA VIVA  ........................................................................8,10 E 
GRAPPA NONINO ...................................................................................7,10 E 
VIEILLE PRUNE ..........................................................................................7,90 E

MAISON DAHM :
• POIRE WILLIAMS  ..................................................................................7,40 E 
• FRAMBOISE  ..........................................................................................7,90 E
• MIRABELLE  ...........................................................................................7,60 E 
 



Boissons chaudesBoissons chaudes
CAFÉ  .......................................................................................................2,90 E

ESPRESSO  ................................................................................................2,90 E

DOUBLE ESPRESSO  .................................................................................4,30 E

CAFÉ DÉCAFÉINÉ  ...................................................................................3,10 E

ESPRESSO DECAFÉINÉ ............................................................................3,10 E

DOUBLE ESPRESSO DECAFÉINÉ ..............................................................4,60 E

ESPRESSO MACCHIATTO ........................................................................3,00 E

ESPRESSO CORRETTO .............................................................................4,70 E

CAPPUCCINO ITALIANO ........................................................................3,40 E

CAPPUCCINO CRÈME ...........................................................................3,40 E

CAPPUCCINO ITALIANO DÉCAFÉINÉ ....................................................3,70 E

CAPPUCCINO CRÈME DÉCAFÉINÉ .......................................................3,70 E

LAIT RUSSE  ...............................................................................................3,70 E

VERRE DE LAIT .........................................................................................2,50 E

CHOKY .....................................................................................................3,20 E

IRISH COFFEE ...........................................................................................8,80 E 

 

THÉ NOIR  .................................................................................................2,90 E 

THÉ CITRON  ............................................................................................2,90 E 

THÉ VERT ..................................................................................................2,90 E

 

INFUSION CAMOMILLE  ..........................................................................2,90 E 

INFUSION MENTHE ...................................................................................2,90 E

INFUSION VERVEINE ................................................................................2,90 E 

INFUSION ÉGLANTIER ..............................................................................2,90 E 


